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SELVA %é? CAPUZZA

Vitigno

Grape variety-Rebsorte
Terreno

Soil - Boden

Resa per Ettaro

Yield per hectare -Ertrag P/H
Eta del vigneto

Vines age-Alter des Weinbergs
Raccolta

Picking - Lese

Vinificazione

Vinification - Ausbau
Produzione 2021

2018 production

Alcool

Alcohol-Alkohol

Acidita

Total acidity - Sdure

Residuo zuccherino

Residual sugar - Restslisse
Estratto non riduttore

Extract - Extrakt

Potenziale di Invecchiamento
Potential aging - Alterungspotent.
Prima annata prodotta

First vintage - Erstmal Erzeugt

Turbiana

Argilla con scheletro -

Clay and stones -Lehm und Stein
8400 It

2003 - 2016

Manuale

By hand - Von Hand

In acciaio

Stainless steel - Im Stahltank
90000 bottiglie - Bottles - Flasche
12,50%

5,80%

4,70 g/l

24,2 g/l

3/10 anni - Years - Jahre

Prima meta anni ‘60

2022
LUGANA DOC

SELVA CAPUZZA g

PODERE

SELVASRCAPUZZA

Aspetti Organolettici: prodotto dalle uve di giovani vigneti, rappresenta
linterpretazione piu tradizionale del Lugana: fragrante, fresco e con un ac-
cenno alla mineralita. Struttura di grande equilibrio capace di evolvere in
profondita con un affinamento in bottiglia.

Abbinamento Gastronomico: per la sua freschezza e ideale come vino da
aperitivo, o per accompagnare insalate e pesce azzurro.

Tasting: this is a classic Lugana in its most traditional interpretation: de-
licate, floral and fruit driven with delicate palate and lingering, fresh finish.
Produced from the local grape Turbiana di Lugana this lively, quaffable white
wine shows the character of the grape in its easiest to drink version.

Food pairing: Ideal as aperitif for its freshness, it pairs well with salads and
fish.

Verkostung: Der Lugana ist ein sehr guter Essensbegleiter, doch auch als
Aperitif ausgezeichnet. Elegant und vollmundig, angenehm frische Aromen
als Jungwein, entwickelt er mit der Lagerung eine komplexere Struktur. Ein
feiner sortenreiner Lugana aus 100% Turbiana di Lugana-Trauben.

Essenbegleitung: Aufgrund seiner Frische ist es ideal als Aperitifwein oder
als Beilage zu Salaten und blauem Fisch.

AWARDS
falstall 051y

9 e

GAMBE@\I{QSSO 2020-2021)

3 WINEENTHUSIAST

AGAZINE

90/100 (2018-2019-2020)

I Vini di Veronelli: 2 Stelle (2020-2021)
Vini Buoni d’Italia: 3 stelle (2021)
Viniplus: 3 rose camune

Ais Vitae: 2 tralci

ﬁ"’rq AZIENDA A CONDUZIONE SOSTENIBILE SENZA DISERBO CHIMICO
SUSTAINABLE FARM, NO CHEMICAL WEEDING



