
»SAN MARZANO-
TOP-AKTION«
Gültig ab sofort bis zum 7. November 2020 // Angebot gültig solange Vorrat reicht.

Das Sortiment des Weinguts San Marzano umfasst rote und weiße Weinsorten, Rosé und 
Sekt in verschiedenen Qualitätsstufen. Dabei ist es gelungen jedem einzelnen Produkt eine 
Eleganz und Harmonie zu verleihen, die der apulischen Weintradition Respekt zollt. Ein 
legendärer Wein ist der rubinrote Sessantanni, der aus Primitivo Trauben von bis zu 70 Jahre 
alten Rebstöcken per Hand gewonnen wird.

Wir freuen uns über eure Bestellungen und bleibt gesund.

Euer BENGODI-Team                                                                    Foto: Feudi di San Marzano
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 GRATIS ZUSTELLUNG Wir liefern alle Weine in ganz Vorarlberg gratis, 
kontaktlos und ohne Mindestbestellmenge aus.

 BESTELLUNGEN innerhalb Österreichs werden ab 12 Flaschen mit DPD 
Weinlogistik oder per POST kostenlos zugestellt.

 LIEfERUNGEN in die Schweiz und FL sind nicht möglich. Kunden aus 
der Schweiz und Liechtenstein können die bestellten Weine im BENGODI 
Geschäft lagern und zu einem späteren Zeitpunkt abholen.
 

 SERvIcE & BESTELLUNG
Telefonisch unter 0660 6800 771 oder per E-Mail pronto@bengodi.at

LIEBE FREUNDE 
DES GENUSSES

HERBSTAKTION
Ein erstklassiges 
Weinsortiment



# 02 Strohgelb mit grünlichen Reflexen. Duft: blumig nach Ginster und fruchtig nach 
Zitrus- und exotischen Früchten. Frischer, mineralischer Wein mit einem guten 
Säuregerüst.

0,75l 
12,5%Vol. Alk.

AKTION pro flasche 
im 6er Karton

statt € 6,50 

nur € 5,40

TRAMARI ROSé dI PRIMITIvO SALENTO IGP 2019

IL PUMO SAUvIGNON MALvASIA IGP 2019

IL PUMO NEGROAMARO SALENTO IGP 2018

# 03 Farbe: Purpurrot mit schwarz-violetten Reflexen. Duft: intensiv und anhaltend, 
nach schwarzen Johannisbeeren und Waldfrüchten, würzig, mit Thymiannoten. 
Körperreicher, samtiger und harmonischer Wein mit langem, würzigem Abgang.

LUCA 
MARONI 
94 Punkte

0,75l 
12,5%Vol. Alk.

AKTION pro flasche 
im 6er Karton

statt € 6,90

nur € 5,90

Rebsorten: 
50% MALVASIA BIANCA, 

50% SAUVIGNON BLANC

SPEISENEMPFEHLUNG
Zu Vorspeisen und Fisch-

suppen, jungem, weichem 
Käse, Pastagerichten mit 

leichten Saucen.

# 04 Farbe: sehr intensives Rubinrot mit violetten Reflexen. Duft: komplex, mit Noten von 
Pflaume und Kirsche, würzig nach Rosmarin und Vanille. Körperreicher, weicher und 
harmonischer Wein, der sich einfach und angenehm trinken lässt.

LUCA 
MARONI 
94 Punkte

0,75l 
13,0%Vol. Alk.

AKTION pro flasche 
im 6er Karton

statt € 6,90

nur € 5,90

IL PUMO PRIMITIvO SALENTO IGP 2018

Rebsorte: 
100% PRIMITIVO

SPEISENEMPFEHLUNG
zu kräftigen Pastagerich-
ten, rotem Fleisch, Wild 

und Hartkäse.

# 01 DIE Topadresse unter den Weingütem Apuliens, zeigt mit diesem Rosé der 
Extraklasse, welches Potenzial in der Primitivo-Traube steckt. Trotz seiner eher 
hellen Farbe erfrischt er den Gaumen mit kräftigen, fruchtig-spritzigen Kirsch- und 
Himbeeraromen. Nicht umsonst gilt er vielen Weinkritikern als der beste Rosé 
Apuliens.

SOMMELIER 
WINE 
AWARDS 2019

Silver Medal 0,75l 
12,5%Vol. Alk.

AKTION pro flasche 
im 6er Karton

statt € 9,50

nur € 8,50 

Rebsorte: 
100% PRIMITIVO

Ein idealer 
sommerlicher Wein, der 

optimal zu Pasta oder 
Fischgerichten passt.

Rebsorte: 
100% NEGROAMARO

SPEISENEMPFEHLUNG
zu kräftigen Pastagerich-
ten, Fleischspeisen und 

reifem Käse.
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# 06 In einer tiefen, rubinroten Farbe kommt Nerello Mascalese ins Trinkgefäß. Zart-
violette Reflexe durchziehen den Wein. Das Bukett verheißt einen ganzen Korb 
reifer, schwarzer Kirschen und schwarzer Johannisbeeren. Am Gaumen dann 
Begeisterung pur: charmante, schokoladige Nuancen und eine schöne Tannin-
Struktur machen diesen "Rari" zum echten Trinkvergnügen. Der Abgang ist 
ausgewogen und lang. Bitte mehr davon!

0,75l 
13,0%Vol. Alk.

AKTION pro flasche 
im 6er Karton

statt € 8,90 

nur € 6,90

GRAN TRIO ROSSO SALENTO IGP 2019

RARI NERELLO MAScALESE TERRE SIcILIANE IGP 2015

RARI NERO d' AvOLA TERRE SIcILIANE IGP 2015

# 07 Intensiver, rubinroter Farbton im Glas und offenbart sogleich eine Aromen-Fülle aus 
vollreifen, schwarzen Kirschen und süßer Himbeer-Marmelade. Ein zarter Touch 
Kakao und Vanille umschmeichelt das Bukett. Saftig, harmonisch und komplex 
zeigt sich der Rotwein dann am Gaumen. Zuerst wurden wir von einer charmanten 
Süße überrascht, die sich dann nach und nach ins Trockene wandelte.BERLINER 

WEIN TROPHy

Gold für 2015 0,75l 
14,0%Vol. Alk.

AKTION pro flasche 
im 6er Karton

statt € 8,90

nur € 6,90

Rebsorten: 
100% NERELLO 

MASCALESE

SPEISENEMPFEHLUNG
Passt zu zu verschiedenen, 

herzhaften Antipasti, wie 
Rinder-Carpaccio, pikanter 
Salmi oder würzigem Käse.

# 08 Leuchtet in einem schönen Rubinrot im Glas. Ein zarter, violetter Schimmer verzückt 
das Auge. Der Nase wiederum offenbart sich eine ganze Fülle reifer, roter Früchte 
und Beeren. Leichte Gewürzanklänge nach Pfeffer und Gewürznelke sowie ein 
Touch Vanille komplettieren das Bukett. Am Gaumen überzeugt dieser Syrah mit 
einer schönen Körperfülle und Fruchtigkeit.

0,75l 
14,0%Vol. Alk.

AKTION pro flasche 
im 6er Karton

statt € 8,90

nur € 6,90

RARI SyRAh TERRE SIcILIANE IGP 2015

Rebsorte: 
100% SyRAH

SPEISENEMPFEHLUNG
geht gut als Aperitif, aber 

auch zu hellem Fleisch, 
Risotto oder zu verschie-
denen Hartkäse-Sorten.

# 05 Farbe: Purpurrot mit schwarz-violetten Reflexen. Duft: intensiv und anhaltend, 
nach schwarzen Johannisbeeren und Waldfrüchten, würzig, mit Thymiannoten. 
Körperreicher, samtiger und harmonischer Wein mit langem, würzigem Abgang.

0,75l 
13,5%Vol. Alk.

AKTION pro flasche 
im 6er Karton

statt € 6,90

nur € 5,90 

Rebsorten: 
PRIMITIVO, 

NEGROARMARO & 
MALVASIA NERA

Viel Wein für wenig Geld 
- Hervorragendes Preis / 
Leistungsverhältnis! Wer 
den Primitivo mag, wird 

diesen Wein lieben!

Rebsorte: 
100% NERO D'AVOLA

SPEISENEMPFEHLUNG
passt wunderbar zu 

deftigen, kalten Platten 
mit würzigem Käse und 

pikanter Salami.

BENGODI Wein.Genuss.Kulinarik. | 3



# 10 Leuchtend rubinrot, durchzogen von violetten Reflexen, fließt der Talo Negroamaro 
ins Glas. Die Nase wird umgarnt von einem intensiven Duft-Band aus schwarzen 
Johannisbeeren und Waldbeeren sowie allerlei würzigen und balsamischen 
Anklängen. Eine zarte Vanillenote komplettiert das Bukett. Dieser Negroamaro 
geht vollmundig, weich und herrlich ausbalanciert über den Gaumen und gipfelt 
in ein langes, fruchtiges Finale.CHALLENGE 

INTERNATIONAL 
DU VIN

GOLD FüR 
2017 0,75l 

13,5%Vol. Alk.
AKTION pro flasche 

im 6er Karton

statt € 9,90 

nur € 7,90

TALò fIANO SALENTO IGP 2019

TALò NEGROAMARO SALENTO IGP 2018

Rebsorte: 
100% NEGROAMARO

SPEISENEMPFEHLUNG
zu kräftigen Pastagerichten, 

Fleisch und Käse.

# 11 Hier ist schon nach dem ersten Schluck klar, dass der „Primitivo di Manduria“ 
das Flaggschiff der erfolgreichen ,,Sud“-Serie aus dem Hause „Cantine di San 
Marzano“ ist. über vier Monate in französischer Eiche ausgebaut, mit einem 
komplexen und fruchtigen Bouquet nach Weichsel und Zwetschgen, mit schönen 
Nuancen von Schokolade und Vanille, weist sich dieser Wein als "Sessantanni“ für 
jeden Tag aus. 

0,75l 
14,0%Vol. Alk.

AKTION pro flasche 
im 6er Karton

statt € 10,90

nur € 9,50

SUd PRIMITIvO dI MANdURIA dOP 2017

»Pefekt ausbalancierter 
Primitivo di Manduria mit 

Druck und Power« 

Rebsorte: 
100% PRIMITIVO

SPEISENEMPFEHLUNG
hier passt eine kräftige 

Pasta mit Tomate und 
Kaninchen. 

# 09 In der Nase offenbart der Fiano seine wohlriechend blumigen Noten und den 
Duft frischer exotischer Früchte. Er umschmeichelt den Gaumen mit entschiedener 
Weichheit, die von einer harmonischen Würze und einem guten Säuregerüst 
getragen wird.SINGAPORE

WINES AWARDS

2020
SILVER MEDAL 0,75l 

13,0%Vol. Alk.
AKTION pro flasche 

im 6er Karton

statt € 8,90

nur € 6,90 

Rebsorte: 
FIANO

SPEISENEMPFEHLUNG
Ideal für die Meeresküche: 
zu gemischten Vorspeisen, 

rohen Krustentieren, 
Pastagerichten mit rosa 

Fischsaucen.

vINdORO NEGROAMARO SALENTO IGP 2016

# 12 Rubinrot mit schwarzem Kern zeigt sich der Vindoro (Goldwein) Negroamaro 
Salento IGP im Glas. Sein komplexes Bukett vereint Schwarze Johannisbeere, 
Brombeere, Holundersaft und  Sauerkirschkonfitüre mit Vanille und markanten 
Röstnoten. Opulent, würzig und kraftvoll geht es im Mund weiter; mit intensiven 
Beerenaromen, fruchtiger Süße und feinkörnigen Tanninen. Ein langer Nachhall 
bereitet viel Freude.

MUNDUS VINI

GOLD FüR 
2013 0,75l 

14,5%Vol. Alk.
AKTION pro flasche 

im 6er Karton

statt € 20,90

nur € 18,90 

»Opulente Pracht 
aus Apulien« 

Rebsorte: 
NEGROAMARO

SPEISENEMPFEHLUNG
zu kräftigen 

Pastagerichten, rotem 
Fleisch, Wild und reifem 

Käse. Ein Meditationswein.
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dER SESSANTANNI IST EIN OPULENTER, 
MARMELAdIGER PRIMITIvO dI 
MANdURIA, dER GERAdE wEGEN SEINER 
ExTRASüSSE vIELE LIEBhABER hAT.

Beim Primitivo di Manduria Sessant'anni aus Apulien handelt 
es sich um einen reinsortigen Primitivo di Manduria. Die 
Trauben stammen von sehr alten Rebstöcken, die mehr als 60 
Jahre alt sind. Der Ausbau erfolgte während 12 Monaten in 
Eichenfässern. Er hat eine tiefe, intensive, dunkle Farbe. In 
der Nase ist er sehr fruchtig mit Aromen von Pflaumen und 
Kirschenmarmelade. Dazu gesellen sich Tabak, Leder und 
leichte Gewürznoten. Er hat einen vollen Körper und einen 
langen Abgang. Der Wein weckt Assoziationen zu einem 
Portwein.

Tipp!

SESSANTANNI PRIMITIvO dI MANdURIA dOP

Rebsorte:
100% PRIMITIVO

SERVIERTEMPERATUR: 
18 °C

14,5% Vol. Alk.

SPEISENEMPFEHLUNG
Der Primitivo Sessantanni 

passt hervorragend zu dunk-
lem Fleisch, geschmortem 

Kaninchen, Roast Beef oder 
Lammkarrée.

Aktionspreis 2016
pro Flasche 0,75l
Statt € 24,90 jetzt nur

€ 19,90

Aktionspreis 2015
Magnum 1,50l
Statt € 64,90 jetzt nur

€ 49,90

Aktionspreis 2016
Doppelmagnum 3,00l
Statt € 129,90 jetzt nur

€ 105,90

# 13
Aktionspreis 2015
Methusalem  6,00l
Statt € 249,90 jetzt nur

€ 225,90

# 14 # 15 # 16

SESSANTANNI GRAPPA dI PRIMITIvO 40% vOL.

# 17 Wer den Primitivo „Sessantanni“ kennt, ahnt schon was ihn erwartet, nämlich eine 
Sensation am Gaumen. Nach dem klassischen, doppelten Destillier-Verfahren 
von der „Distilleria Berta“, einem der Spitzenerzeuger im Piemont, hergestellt, 
reift dieser Grappa lange in kleinen Eichenfässem und erhält so seine schöne 
bernsteinfarbene Tönung und einen runden Geschmack mit feinen Vanillenoten.
AUSBAU 10 bis 12 Monate lang in 225-Liter-Eichenbarriques.

0,50l
40,0%Vol. Alk. AKTION pro flasche

statt € 33,90

nur € 27,90 
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Tipp!

cANTINE SAN MARZANO // SAN MARZANO dI SAN GIUSEPPE // APULIEN

Rebsorte:
100% PRIMITIVO

ANNUARIO DEI MIGLIORI 
VINI ITALIANI LUCA 

MARONI 2019
1ST BEST RED WINE OF 

ITALy (98 POINTS) 

0,75l 
14,5% Vol. Alk.

ANNIvERSARIO 62 PRIMITIvO dI 
MANdURIA dOP RISERvA 2016

Dieser besondere Wein "62 Anniversario" 
Riserva Primitivo di Manduria wurde zu Ehren 
des Gründungsjahres der Cantine di San 
Marzano kreiert.

In der Nase feiert ein Eklat an Granatapfel, 
schwarzer Johannisbeere und einem Touch 
Kakaobutter Geburtstag. Den Gaumen umhüllt 
eine expressive Frucht in reinster Harmonie 
und Fülle. Die zusätzlichen sechs Monate Reife 
im Barrique, die Kellermeister Mario Ercolino 
dem Paradewein geschenkt hat, geben dem 
Anniversario 62 Ausdruckskraft und Tiefe. 
Seine unglaubliche Dichte verdankt er den 
nährstoffarmen Böden rund um seine Heimat 
Taranto, geprägt von Kalksteinfelsen und 
geringer Humusauflage.

Aktionspreis pro Flasche
Statt € 25,90 jetzt nur

€ 21,90

Aktionspreis pro Flasche
Statt € 19,90 jetzt nur

€ 17,90

Aktionspreis pro Flasche
Statt € 28,90 jetzt nur

€ 24,90

Mit dieser Kreation kann sich 
das apulische Kult-Weingut „San 
Marzano“ sehen lassen. So wie ein 
Pariser Couturier für seine Kollektion 
edelste Materialien verwendet, 
so hat sich das Önologenteam 
für den 50-Jahres-Jubiläumswein 
etwas ganz Besonderes einfallen 
lassen und sozusagen die zwei 
Spitzenweine „Sessantanni“ und 
„F“ zu einer Traumkreation aus 
Primitivo und Negroamaro vereinigt. 

Passt zu Gerichten mit rotem Fleisch, Wild-
gerichten, Pasta mit geschmacksintensiven 
Soßen. Oder auch als Meditationswein, 
zum Ausklang eines schönen Abends, allein 
oder in einer Runde mit guten Freunden.

Rebsorten: 
50% PRIMITIVO

50% NEGROAMARO

dEcANTER
96 PUNKTE

GAMBERO ROSSO
2 ROTE GLäSER 

0,75l 
14,5% Vol. Alk.

Rebsorte: 
100% PRIMITIVO

LUcA MARONI
99 PUNKTE

GAMBERO ROSSO
3 ROTE GLäSER 

STRENG LIMITIERT! 

0,75l 
14,5% Vol. Alk.

Statt eines geklebten Etiketts wurde 
die Flasche als Etikett gestaltet und 
wunderschön graviert. Das Logo 
wurde im Siebdruckverfahren auf die 
Flasche gedruckt, geflankt von den 
gravierten quadratischen Parzellen.
Intensives, leuchtendes Rubinrot. 
Komplexes, fruchtiges Bouquet mit 
Aromen von Brombeeren, Zwetsch-
gen und Kirschenkonfitüre. Der 
Sessantanni ist am Gaumen sehr 
vollmundig, fleischig und betört mit 
seiner opulenten Frucht, dazu feine 
Noten von Kakao und Vanille. Mit 
einem schier nicht enden wollenden 
Abgang ist der Sessantanni sicher-
lich einer der besten Vertreter der 
Traubensorte Primitivo.

cOLLEZIONE 
cINqUANTA +3

PRIMITIvO SESSANTANNI 
LIMITEd EdITION 2014

BESTER Süd-ITALIENISchER GENUSS!
Einige Kilometer östlich von Tarent liegt die kleine Ortschaft San Marzano di San Giuseppe. Hier, auf 
der Halbinsel Salento im südlichen Apulien, wurde 2003 ein neues Weingut aus der Taufe gehoben: 
feudi di San Marzano. Dafür haben sich die Kooperative San Marzano und Farnese Vini aus den 
Abruzzen zusammengetan. Das gemeinsame Ziel für Feudi di San Marzano: Das brach liegende 
Potenzial Apuliens mit vereinten Kräften nutzen und zum führenden Weingut des Salento aufsteigen. 
Farnese steuert das moderne Know-How bei, während San Marzano einen erstklassigen und grossen 
Bestand an Weinbergen einbringt. Die ersten grossen Erfolge ließen nicht lange auf sich warten 
und bescherten dem ambitionierten Weingut Feudi di San Marzano gute Noten der internationalen 
Weinkritik sowie zahlreiche Auszeichnungen und Medaillen in internationalen Wettbewerben.

# 18 # 19 # 20
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BESTELLUNG

Ich bestelle die folgenden Artikel zu ihren Lieferbedingungen (AGB):

Menge* Artikel-Nr. Produkt Jahrgang Größe Einzelpreis in € Gesamtpreis in €

#01 Tramari Rosé di Primitivo Salento IGP 2019 0,75l 8,50

#02 Il Pumo Sauvignon Malvasia IGP 2019 0,75l 5,40

#03 Il Pumo Negroamaro Salento IGP 2018 0,75l 5,90

#04 Il Pumo Primitivo Salento IGP 2018 0,75l 5,90

#05 Gran Trio Rosso Salento IGP 2019 0,75l 5,90

#06 Rari Nerello Mascalese Terre Siciliane IGP 2015 0,75l 6,90

#07 Rari Nero D' Avola Terre Siciliane IGP 2015 0,75l 6,90

#08 Rari Syrah Terre Siciliane IGP 2015 0,75l 6,90

#09 Talò Fiano Salento IGP 2019 0,75l 6,90

#10 Talò Negroamaro Salento IGP 2018 0,75l 7,90

#11 SUD Primitivo di Manduria DOP 2017 0,75l 9,50

#12 Vindoro Negroamaro Salento IGP 2016 0,75l 18,90

#13 Sessantanni Primitivo di Manduria DOP 2016 0,75l 19,90

#14 Sessantanni Primitivo di Manduria DOP 2015 1,50l 49,90

#15 Sessantanni Primitivo di Manduria DOP 2016 3,00l 105,90

#16 Sessantanni Primitivo di Manduria DOP 2015 6,00l 225,90

#17 Sessantanni Grappa di Primitivo 40% Vol. 0,50l 27,90

#18 Anniversario 62 Primitivo di Manduria DOP Ris. 2016 0,75l 21,90

#19 Collezione Cinquanta +3 0,75l 17,90

#20 Primitivo Sessantanni Limited Edition 2014 0,75l 24,90

Preise inkl. 20% MwSt. RECHNUNGSSUMME €

*Menge: Bitte Angaben in Stück (Flasche/n), Abkürzung Flasche - Fl. oder in Karton (Kt.) - Karton immer 6 Flaschen

Gewünschter Liefertermin: Sonstige Wünsche (ggf. abweichende Lieferanschrift)

ZAHLUNGSART

 Rechnung innerhalb 7 Tage netto

 Barzahlung bei Lieferung ORT/DATUM/UNTERSCHRIFT

Bestellung bitte wie folgt: BENGODI KG

Bestellschein abfotografieren und an pronto@bengodi.at Sparkasse der Stadt Feldkirch

senden oder bestellen sie telefonisch unter 0660 6800 771 IBAN AT57 2060 4031 0048 2557

BENGODI KG
Schmiedgasse 7
6800 Feldkirch
Austria

T +43 (0)660 6800771
pronto@bengodi.at
www.bengodi.at

RECHNUNGSANSCHRIFT

Ort/Datum: 

Vorname:

Nachname:

Strasse:

PLZ:

Ort:

Telefon:

E-Mail:

BENGODI | www.bengodi.at
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